
Bei uns in guten Wänden.

Was Ihr dafür benötigt: 
•  200g Gewürzspekulatius
• 150g Sahne
• 50g Butter
•  2 Teelöffel Spekulatiusgewürz
• 1 Teelöffel Zitronensaft
• 2 Teelöffel brauner Zucker

1. Gewürzspekulatius in einem Küchenmixer fein mahlen. Alternativ in einen Frisch-
haltebeutel füllen und zerdrücken (je feiner die Masse ist, umso cremiger ist anschlie-

ßend die Creme).

2. Sahne zugeben und eine Minute lang weiter mixen.

3. Alle übrigen Zutaten hinzugeben und zu einer cremigen Masse verrühren.

4. Die Masse in ein Glas abfüllen und im Kühlschrank oder kühl lagern.

Wir wünschen Euch viel Spaß beim Naschen!

DIY Rezeptidee

SPEKULATIUSCREME


